PASSVM igt Benaco Bresciano Passito

Vitigni utilizzati: Tuki’ 100% (ex tocai italico)

Provenienti dai vigneti: Zona Monte Olivi in loc. Cobue sopra - Pozzolengo
Composizione del terreno: Calcareo - Argilloso

Sistema di allevamento: Archetto Semplice o doppio (vigne di 40 anni)
Impianto: 3000 vigne/ha

Resa per ettaro: 30 quintali massimo

Tipo di vinificazione: in acciaio

Grado alcolico: 13,5%

Malolattica: no

Affinamento e evoluzione: in acciaio per 12 mesi il 70%, in barrique per 9 mesi il restante 30%,
1 anno in bottiglia

Residuo zuccherino: 80 (g/l)
Solforosa totale: 125

Trattasi di vendemmia tardiva “pura”; sovramaturazione in pianta, senza nessun appassimento ulteriore,
vendemmiato fine ottobre/primi di novembre solo negli anni in cui si riesce.
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